Weihnachtsrezepte

Schokoladensal
mit
Haselnlssen

Diese Guetzli passen nicht nur zu
Weihnachten. Sie sind so einfach
zuzubereiten, dass auch die
Kinder mithelfen kénnen.
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1. Etwas Zitronenschale fein
abreiben. Butter mit dem
Handriihrgerat schaumig
rihren. Puderzucker
dazusieben. Zitronenschale
und Salz zugeben. Alles 2—-3
Minuten weiterriihren. Mehl
und Kakaopulver beigeben
und alles rasch zu einem
weichen Teig
zusammenfugen. Die ganzen
Haselnlsse in den Teig
kneten.

1. Etwas Zitronenschale fein
abreiben. Butter mit dem
Handriihrgerat schaumig
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rihren. Puderzucker
dazusieben. Zitronenschale

und Salz zugeben. Alles 2—-3

Minuten weiterriihren. Mehl
und Kakaopulver beigeben
und alles rasch zu einem
weichen Teig

zusammenfugen. Die ganzen

Haselnisse in den Teig
kneten.

1. Teig zu einer Rolle aca. 6 cm

@ formen. In Klarsichtfolie
wickeln, mindestens 1
Stunde im Kihlschrank oder

30 Minuten im Tiefklhler fest

werden lassen.
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Susse Rezepte

Jessica & Sophia
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