Die Auswirkungen
unterschiedlicher Nahrstoffe auf
das Garverhalten von Hefen
untersuchen und schlisse fir die
Produktion von Brot ziehen.

Man kdnnte beispielsweise den
Einfluss von Zuckerarten wie
Glukose, Fruktose oder
Saccharose auf die Hefegarung
testen. Auch die Zugabe von Salz
oder anderen Mineralsroffen
konnte untersucht werden. Durch
solche Experimente kann man
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Brot ziehen, indem man die
optimalen bedingungen fur das
Garverhalten der Hefe
indentifiziert.
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