[] 2 Packchen Backpulver

[ ] etwas Dosenmilch
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Anleitung

1. Quark, Milch, Ol, Zucker,
Vanillezucker und Salz
miteinander verrihren.

2. Mehl und Backpulver mit dem
Rest vermischen und zu einem
Teg kneten.

3. Teig zu Mannchen formen.

4, Mannchen mit Dosenmilch
bestreichen und mit Rosinen
sowie Mandeln verzieren. Falls
vorhanden, kommt der
Stutenkerl an dieser Stelle auch
Zu seiner Pfeife.
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5. Mannchen bel 175-200 Grad fir
ca 15 Minuten im Ofen backen.

6. Stutenkerle servieren und
geniefien.

Ich wiinsche viel Spal3 beim
nachmachen.
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