
Die gewaschene Kartoffeln 
gelangen chargenweise in mit 
karbon beschichtete, 
rotierende Schältrommln 

Durch die Zentrifuzgaltkraft werden 
die die Kartoffeln and die wand 
gedrükt und die schale wird nach 
und auch abgerieben 

  

  

  

  

-6-

Das verlesen/Nachputzen 
geschieht auf verlesebändern. von 
Hand weden entweder Kartoffeln, 
welche noch Schalenreste, Augen, 
verfäbte Stellen etc, aufweisen 
aussortiert und in den 
Schälprozess zurückgeckürt oder 
die verfäbten Stellen etc. 
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Waschen 2 

Die kartoffelscheiben wandern 
über Fliessbänder in das nächste 
Bad. da werden sie noch einmal 
gewaschen.  
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Bei der Karetoffel Annahme 
werden Alle für die Produktion 
benötigten Kartoffelangeliefert 
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die kartoffeln wurden in wasser 
gesunken und nach der 
Vorwäsche kompt die 
Hauptwäsche 
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