Geschmorter Tafelspitz mit
glasierten Apfeln und Birnen
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Fir Personen

Y, Zwiebeln
Y4 kg Tafelspitz
Salz
Pfeffer
Zucker
1 EL Ol
125 g griine Bohnen
1 Stiel/le Thymian
50 g Quittengelee
Y% kleine Apfel
Y% kleine Birnen
50 g Kirschtomaten
12% g Mandelkerne (ohne
Haut)
1 10 g Parmesan (Stlick)
1 %2 Knoblauchzehen
1 187% g Kartoffeln
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OSD Restaurante

Empfehlung des Kiichenchefs
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