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Kebap 

 
EnesSaglam 

Für den Döner 
(Kebab) zunächst 
Knoblauch mit dem Salz im 
Mörser fein pürieren und mit 
den anderen Ingredienzien 
mischen. 

Das Fleisch und das Fett in 
3 cm große Würfel 
schneiden mit der Marinade 
mischen und 12 Stunden 
(am besten über Nacht) 
ziehen lassen. Fleisch und 
Speck auf Spieße stecken, 
dabei nach jeweils drei 
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Fleischwürfeln ein Stück 
Speck stecken. 5-6 Minuten 
grillen, dabei hin und wieder 
mit Suppe bestreichen. 

Knoblauch mit dem Salz im 
Mörser zerdrücken, in den 
Joghurt rühren. 

Zwiebel und Paradeiser in 
Scheiben schneiden. Salat 
in Streifen schneiden. 
Eventuell auch einige Blätter 
ganz lassen. Die Gurke der 
Länge nach zweimal 
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halbieren und dann in 
Scheiben schneiden. 

 Döner (Kebab) hinzufügen.

und fertig ist es! 

Guten Appetit! :D 
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OREO SHAKE 
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