Bestreiche den Grittibdnz mit dem
Ei. Benutze daflir einen Pinsel.
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Wir stellen den Backofen auf 200°
C ein. Die Grittibanze missen 35
Minuten im Ofen backen.
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Danach geben wir die Hefe und
die Milch in die Schiussel dazu.
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