Schokoladensal
mit
Haselnlussen

Diese Guetzli passen nicht nur zu
Weihnachten. Sie sind so einfach
zuzubereiten, dass auch die
Kinder mithelfen kénnen.

1. Etwas Zitronenschale fein
abreiben. Butter mit dem
Handruhrgerat schaumig
rihren. Puderzucker
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dazusieben. Zitronenschale
und Salz zugeben. Alles 2-3
Minuten weiterriihren. Mehl
und Kakaopulver beigeben
und alles rasch zu einem
weichen Teig
zusammenfiigen. Die ganzen
Haselnisse in den Teig
kneten.

1. Etwas Zitronenschale fein
abreiben. Butter mit dem
Handrihrgerat schaumig
rihren. Puderzucker
dazusieben. Zitronenschale
und Salz zugeben. Alles 2—-3
Minuten weiterriihren. Mehl
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und Kakaopulver beigeben
und alles rasch zu einem
weichen Teig
zusammenfiigen. Die ganzen
Haselnlsse in den Teig
kneten.

Susse Rezepte

Jessica & Sophia

. Teig zu einer Rolle aca. 6 cm

@ formen. In Klarsichtfolie
wickeln, mindestens 1
Stunde im Kihlschrank oder
30 Minuten im Tiefkihler fest

werden lassen.

1. Backofen auf 200 °C

www.minibooks.ch

-©-

uaJlauIsp| Wauld Jw 1jz1dno
1ap ayeH Jap 1ag "uaba|
yoo|g sa1bojag Jaidedyoeg
JW UId Jny ‘usydalssne
I]Z31dN9 @ W9 9—G

UOA J8Y28]SSNy-aulals wap
HA “uj|31s [yny usydaissny
WwIap oA "usjjemsne

MoIp wuw z Jaidedyorg
USYISIMZ 3SIaMuUauoIod

"usyaqresan [yny el -

"uasse|
uaynJ apunis T ‘uaiauy bia]
uane|b wauld Nz yosel sa|e
pun uagablaq |ys\ “uaiyni
Jayunrep ssiemig “ualyni

_Z_
Bineyas 1ayonza|jiuea
pun Jayonz ‘1anng T

Bunialagnz

Bunmialagnz

‘uabajiapurulaine 1Mz

al pun uayolansaq

B||I9INN W uuep ‘usyoeq

pun uUaydaISSNe auJalS ‘usjjemsne
pun ualalagloA Bia] :uaydeuyiapn
In} asyayuape|oqoyds

a1dazalisiyoeuyiap



