4. Lagerbedingungen

- Luftdicht und trocken in Dosen
lagern, am besten bei 17-18 C
gelagert werden.
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5. Rechtliche Bestimmungen

- Elisenlebkuchen miissen min
25% mandeln und oder Hasel-
oder Walnisse enthalten.

- Die verwendung anderer
Olsamen, z.b Erd- und
KokosnUsse, ist nicht erlaubt
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6. Verkaufsargumente

- Elisenlebkuchen ist feinwirziges
Mandel z.b Nussgebéack( hohen
Mandel- bzw Nissenanteil und
verschiedene Lebkuchengewdrte)
und aromatisch.

- Dekorativ verpackt ist
Elisenlebkuchen ein hiibsches
Geschenk.

- Wegen des geringen Mehlanteils
ist es weich und saftig.
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ELISENLEBKUCHEN

geschrieben von
Vorname Name: Giang Nguyen
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