Das ware noch hilfreich
gewesen

Er f ahrungskomment are in
den Unterl agen auf ILIAS
fur Anféanger:innen (z.B.
Er kl &rung, was G nger
Beer Kristalle)
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Bedeutung der Thematik im
WAH-Unterricht /
Umsetzungsmaoglichkeiten im
WAH-Unterricht

Kénnt e spannend sei n,
Fermentation mt den
Jugendl i chen
anzuschauen. Daf r
sollte i hnen kurz eine
Definition und

Vor gehenswei se erl autert
wer den. Zudem koénnte
genmeinsam mt den S:S
der Fortschritt eines
Ferment ati onsprozesses
angeschaut werden.

I nt eressant ware auch,
ver schi edene
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fermentierte Speisen und
Getranke zu probieren
(SchmeExperiment) und sie
sel ber etwas herstellen
zu | assen.

www.minibooks.ch
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Konbucha

Nicolas Schmid, Céline Kaeser
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